
Le croque Mylord et sa salade de saison
La saucisse Vosgienne, pommes de terre 
et oignons, cheddar fondu, salade de saison
L’automne indien, lentilles au curry et lait 
de coco, potimarron et céleri, omelette fine

Le Toasté* ( poulet au lard ou thon aux câpres ), 
carottes à l’italienne et chou rouge aux pommes 

et cannelle
La tarte pot-feu* 

ou la tarte aux blettes*, fromage de chèvre et noix 
ou Le petit pâté lorrain*, carottes à l’italienne 

et chou rouge aux pommes et cannelle
*Ces produits peuvent être vendus seuls et les tartes 
sont également disponibles entières ( 5 à 6 parts )

MERCI DE MENTIONNER TOUTE ALLERGIE À LA SERVEUSE AVANT COMMANDE.

22, PLACE CHARLES III. 54000 NANCY

03 83 49 13 22
contact@patisseriehulot.com

www.patisseriehulot.com

 

Dimanche 24 décembre > 9h30-18h
Lundi 25 décembre > 9h30-12h

03 83 49 13 22 
www.patisseriehulot.com 

Suivez-nous sur facebook
  

et instagram 
 

Catalogue Noël
Bûche le Grand Blanc * 

Crème légère au citron sur pain d’épices moelleux, 
confit de citron, croustillant et biscuit aux amandes

Bûche Ma vie en Rose * 
Crème légère pistache, compotée de framboise, 

génoise et croustillant linzer

Bûche sunshine * 
Crème diplomate au kirsch, pamplemousse frais, 

génoise, crumble et confit de pamplemousse

Bûche Himalaya * 
Mousseline aux marrons, chantilly à la main de Bouddha, 

brisures de marron, confit d’orange et biscuit aux amandes sur fond sablé

Bûche ÉBÈNE * 
Ganache chocolat noir, mousse au chocolat au lait, 

biscuit roulé au chocolat et crumble

Entremet Pic Puss’ noisette * 
Crème pralinée à la noisette, ganache au chocolat, 

biscuit noisette et croustillant noisette
* 6,50e
par personne


